
   
 

Salaire: CA$25.85/h + 1$ (quart de soir) 

Opérateur(trice) de mélange – Quart de soir 

À propos de Solina Canada 

Solina Canada est un leader dans le développement et la fabrication de solutions 
culinaires sur mesure destinées à l’industrie alimentaire. Nous concevons et 
fabriquons notamment des assaisonnements, mélanges d’épices, sauces, bouillons et 
autres solutions alimentaires à valeur ajoutée. 

Présents au Québec et en Ontario, nous faisons partie du groupe international Solina, 
qui compte plus de 5 000 employés répartis dans plus de 30 pays. 

Chez Solina, notre culture PACE guide notre façon de travailler au quotidien : 

• P –Pousser/Repousser les limites : chercher constamment à nous améliorer et 
ne pas avoir peur de remettre en question les façons de faire; 

• A – Agir : prendre des initiatives, être autonome et transformer les idées en 
actions concrètes; 

• C – Curiosité : chercher à comprendre, apprendre et explorer de nouvelles 
façons de faire; 

• E – Exceller ensemble : collaborer, partager nos connaissances et réussir 
collectivement. 

Votre rôle 

Relevant du Superviseur de production, l’Opérateur(trice) de mélange est responsable 
de la préparation de nos recettes en suivant précisément les listes d’ingrédients et les 
différentes étapes de fabrication. 

Vous jouerez un rôle essentiel dans notre processus de production en assurant la 
pesée, la préparation et l’approvisionnement des matières premières nécessaires à la 
fabrication de nos produits. 

Le poste combine travail physique, précision, conduite de chariot élévateur et travail 
d’équipe. 

Horaire : lundi au vendredi, de 15 h à 23 h 30. 

Le défi vous tente? 

Voici les responsabilités qui vous attendent : 

• Préparer les recettes en respectant les listes d’ingrédients, les quantités et les 
étapes de fabrication; 

• Peser les ingrédients à l’aide des outils et équipements appropriés; 

• Vérifier les numéros de produits et l’exactitude des matières premières utilisées; 

• Alimenter les équipements de production en ingrédients; 



   
 

• Conduire différents équipements de manutention, notamment un chariot 
élévateur debout, un chariot à mât élevé et un transpalette électrique; 

• Déplacer les ingrédients vers les zones de production à l’aide du chariot 
élévateur; 

• Placer les produits de production et de réception aux endroits appropriés; 

• Effectuer la vérification hebdomadaire des besoins en matières premières et 
transmettre les ajustements nécessaires au commis à l’inventaire et à la 
logistique; 

• Vérifier l’exactitude des quantités en inventaire et s’assurer que les quantités 
physiques correspondent aux données du système; 

• Lire, comprendre et suivre les procédures de travail; 

• Nettoyer les mélangeurs et la salle des mélanges lorsque requis; 

• Respecter les bonnes pratiques de fabrication (BPF) ainsi que les normes de 
santé et sécurité; 

• Effectuer toute autre tâche connexe. 

Le profil que nous recherchons 

• Expérience en conduite de chariot élévateur debout obligatoire; 

• Bonne condition physique et capacité à effectuer un travail physique et 
répétitif; 

• Capacité à manipuler quotidiennement un volume important de matières 
premières avec l’aide de systèmes de levage adaptés; 

• Capacité à effectuer des opérations arithmétiques de base; 

• Sens de l’organisation et souci du détail; 

• Capacité à suivre précisément des recettes, procédures et instructions de 
travail; 

• Être responsable, autonome et fiable; 

• Avoir un bon esprit d’équipe; 

• Être à l’aise à travailler en hauteur et à utiliser un Skyjack lorsque nécessaire; 

• Une expérience dans un environnement de production alimentaire constitue un 
atout. 

Ce que nous offrons 

• Horaire stable du lundi au vendredi, de 15 h à 23 h 30; 

• Heures de travail garanties; 



   
 

• Gamme complète d’avantages sociaux : soins dentaires, vision, assurance vie, 
assurance maladie et soins paramédicaux; 

• Programme d’aide aux employés dès le premier jour; 

• Uniformes et bottes de travail fournis; 

• Stationnement gratuit; 

• Café offert; 

• Environnement de travail à température ambiante. 

Diversité et inclusion 

Chez Solina Canada, nous offrons un milieu de travail exempt de toute forme de 
discrimination et favorisons l’égalité des chances. 

Nous valorisons la diversité des parcours, des expériences et des perspectives. Nous 
croyons qu’un environnement inclusif et accueillant contribue directement à la 
collaboration, à l’innovation et à notre réussite collective. 

Vous vous reconnaissez dans notre culture PACE et souhaitez contribuer 
concrètement à notre production? Faites-nous parvenir votre candidature! 

Type d'emploi : Temps plein, Permanent 

Avantages : 

• Assurance Dentaire 

• Assurance Invalidité 

• Assurance Maladie Complémentaire 

• Assurance Vie 

• Programme d'Aide aux Employés 

• Régime de retraite 

• Stationnement sur place 

 


